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STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, wijziging 
productdossier BOB „OLIVE DE NIMES" 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oor¬ 
sprongsbenamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor 
Ondernemend Nederland de volgende publicatie(s) in Publicatieblad C 358 van 30 oktober 2015 van 
de Europese Unie bekend. 

Iedere natuurlijke of rechtspersoon die kan aantonen een rechtmatig belang te hebben in verband 
met door de Europese Commissie voorgenomen wijziging van bestaand productdossier(s), kan tot 
uiterlijk 30 december 2015 zijn bedenkingen daartegen kenbaar maken door middel van toezending 
van een gemotiveerde verklaring aan Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, secretariaat AGOS, 
Postbus 93119, 2509 AC Den Haag 

Bekendmaking van een wijzigingsaanvraag overeenkomstig artikel 50, lid 2, onder a), van 
Verordening (EU) nr. 1151/2012 van het Europees parlement en de Raad inzake 
kwaliteitsregelingen voor landbouwproducten en levensmiddelen 

(2015/C 358/09) 

Deze bekendmaking verleent het recht om op grond van artikel 51 van Verordening (EU) nr. 1151/2012 
van het Europees parlement en de Raad! 1 ) bezwaar aan te tekenen tegen de wijzigingsaanvraag. 

AANVRAAG TOT GOEDKEURING VAN EEN NIET-MINIMALE WIJZIGING VAN HET 
PRODUCTDOSSIER INZAKE BESCHERMDE OORSPRONGSBENAMINGEN/BESCHERMDE 
GEOGRAFISCHE AANDUIDINGEN 

Aanvraag tot goedkeuring van een wijziging overeenkomstig artikel 53, lid 2, eerste alinea, van 
Verordening (EU) nr. 1151/2012 

„OLIVE DE NÏMES" 

EU-nr.: FR-PDO-0105-01284 - 21.11.2014 
BOB (X) BGA () 

7. Aanvragende groepering en rechtmatig belang 

Syndicat des AOP Olive et Huile d'Olive de NTmes 

Mas de l'Agriculture - 1120 Route de Saint-Gilles 

30 900 NTmes 

FRANKRIJK 

Tel. +33 466045034 

Fax +33 466045031 

E-mail: olive.nimes@orange.fr 

Het „Syndicat des AOP Olive et Huile d'Olive de NTmes" is een vereniging bestaande uit producenten 
en verwerkers van „Olive de NTmes", die een rechtmatig belang heeft bij het indienen van de 
wijzigingsaanvraag. 

2. Lidstaat of derde land 
Frankrijk 

3. Rubriek van het productdossier waarop de wijziging(en) betrekking heeft/hebben 

- □ Naam van het product 

[x] Beschrijving van het product 

- [x] Geografisch gebied 

- [x] Bewijs van oorsprong 

[x] Werkwijze voor het verkrijgen van het product 
□ Verband 
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[x] Etikettering 
[x] Overige: controle 



4. Aard van de wijziging(en) 


[3 Wijziging van een productdossier van een geregistreerde BOB of BGA die overeenkomstig artikel 53, lid 2, derde alinea, 
van Verordening (EU) nr. 1151/2012 niet als minimaal kan worden beschouwd. 

□ Wijziging van een productdossier van een geregistreerde BOB of BGA waarvoor geen enig document (of gelijkwaardig 
document) is bekendgemaakt, die overeenkomstig artikel 53, lid 2, derde alinea, van Verordening (EU) nr. 1151/2012 niet als 
minimaal kan worden beschouwd. 


5. Wijziging(en) 

Beschrijving van het product 

De beschrijving is aangevuld op grond van de bepalingen van het oorspronkelijke decreet tot 
erkenning van de AOC. Het gladde karakter van de schil en de stevige consistentie van de „Olive de 
Nïmes" worden nader omschreven. 

Om het product beter te karakteriseren, wordt nu ook de waarde van de knapperigheid van de „Olive 
de Nïmes" (meer dan 3 op de schaal van de IOR) vermeld. 

Geografisch gebied 

De bepalingen omtrent het identificeren van de percelen zijn in het productdossier overgenomen. De 
lijst van de handelingen die in het geografische gebied plaatsvinden, is opnieuw opgenomen. Deze 
lijst is niet veranderd sinds het moment dat de oorsprongsbenaming op nationaal niveau is erkend. 

Bewijs van oorsprong 

In het licht van de nationale ontwikkelingen op wet- en regelgevingsgebied is de rubriek „Elementen 
waaruit blijkt dat het product uit het geografische gebied afkomstig is" geconsolideerd; ze bevat nu 
met name de aangifteverplichtingen en de verplichte registers met betrekking tot de traceerbaarheid 
van het product en de follow-up van de productievoorwaarden. 

Daarnaast is deze rubriek uitgebreid en aangevuld met diverse bepalingen betreffende de registers en 
de aangiftedocumenten waarmee de traceerbaarheid van de producten wordt gewaarborgd en kan 
worden nagegaan of de producten aan de eisen van het productdossier voldoen. 

Werkwijze voor het verkrijgen van het product 

Buiten louter formele veranderingen heeft het productdossier wat de volgende bepalingen betreft, 
wijzigingen ondergaan: 

Beplantingsdichtheid: er is een bepaling toegevoegd inzake het meten van de beplantingsdichtheid 
van ten minste 24 m 2 per boom („Dit oppervlak wordt bepaald door de afstand tussen de rijen en de 
afstand tussen de bomen met elkaar te vermenigvuldigen") om dit vereiste te verduidelijken en de 
naleving ervan te kunnen controleren. Voor bomen die de vorst van 1956 hebben doorstaan, is een 
verduidelijking toegevoegd omdat zij door het opnieuw uitlopen of laag snoeien van de stam na de 
vorstperiode meerdere stammen hebben ontwikkeld. In deze gevallen mag de afstand tussen de 
bomen minder dan vier meter bedragen. 

Snoeien: de bepaling inzake het verwijderen van snoeihout is geschrapt, omdat snoeihout, afhankelijk 
van de techniek die voor het verwijderen ervan wordt gebruikt, ook ter plaatse kan worden vermalen 
en dus niet van het perceel hoeft te worden verwijderd. 

Opbrengst: de bepaling inzake de verhoging of verlaging van de maximaal toegestane opbrengst is 
geschrapt. Een dergelijke afwijking wordt niet passend geacht. 

Oogst: voortaan wordt ter vereenvoudiging van de administratieve procedures de datum waarop de 
olijvenoogst begint, niet meer bij interministerieel besluit maar door de directeur van het INAO 
vastgesteld. Ook is de tekst betreffende de leeftijd waarop de bomen in productie komen, nauwkeuri¬ 
ger geformuleerd: de bomen moeten ten minste „vijfjaar op het perceel staan" en niet langer „vijf 
jaar oud zijn". Deze verduidelijking heeft tot doel controles te vergemakkelijken. 

De bepaling over van de grond opgeraapte olijven die gescheiden moeten worden bewaard van de 
partijen olijven die voor de oorsprongsbenaming in aanmerking komen, is geschrapt. Dit verandert 
niets aan de voorwaarden voor het oogsten; in het productdossier staat immers vermeld dat de olijven 
van de boom worden geplukt. 

Opslag van de olijven: in het productdossier worden de termijn tussen de oogst en de ontvangst door 
het verwerkingsbedrijf (48 uur) en de termijn voor het bewaren van de olijven tussen de ontvangst 
door het verwerkingsbedrijf en het klaarmaken van de olijven (48 uur) preciezer omschreven. Deze 
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formulering is nauwkeuriger dan de tekst in het huidige productdossier (vier dagen, waarvan 
maximaal twee dagen tussen de oogst en de levering aan het verwerkingsbedrijf). Hierdoor wordt het 
dus eenvoudiger controles te verrichten. Het begrip „kratten" (voor de oogst) wordt vervangen door 
de meer expliciete uitdrukking „geperforeerde kratten". 

Verwerkingsvoorwaarden: aan de tekst wordt een omschrijving van een olijf met plekjes toegevoegd: 
„ongewone kleur, gebrek aan de schil dat het vruchtvlees niet aantast". De verwijzing naar gerimpelde 
vruchten is geschrapt, omdat deze tweemaal voorkwam. 

Bewaren en verpakken van de olijven: de maximale inhoud van 8 kg (netto-uitlekgewicht) is niet 
gewijzigd, maar aangevuld met het bijbehorende maximale brutogewicht, namelijk 12,5 kg. 

Etikettering 

De voor de oorsprongsbenaming specifieke vermeldingen op het etiket zijn in overeenstemming 
gebracht met de bepalingen van Verordening (EU) nr. 1151/2012: toegevoegd is de verplichting om, in 
plaats van de nationale vermeldingen, het BOB-symbool van de Europese Unie en de vermelding 
„appellation d'origine protégée" (beschermde oorsprongsbenaming) of de afkorting „AOP" aan te 
brengen. 

Overige: controle 

In het licht van de nationale ontwikkelingen op wet- en regelgevingsgebied bevat de rubriek „Natio¬ 
nale eisen" een tabel met de belangrijkste controlepunten plus de bijbehorende referentiewaarden en 
beoordelingsmethode. 

In plaats van de gegevens van de controlestructuur zijn de gegevens van de bevoegde controle- 
instantie opgenomen, om te voorkomen dat bij een verandering van controleorgaan het productdos¬ 
sier moet worden gewijzigd. 

ENIG DOCUMENT 

„OLIVE DE IMÏMES" 

EU-nr.: FR-PDO-0105-01284 - 21.11.2014 
BOB (X) BGA () 

7. Naam/Namen 
„Olive de Nïmes" 

2. Lidstaat of derde land 
Frankrijk 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1. Productcategorie 

Categorie 1.6: Groenten, fruit en granen, in ongewijzigde staat of verwerkt 

3.2. Beschrijving van het product waarvoor de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

De „Olive de Nïmes" is een heldergroene, volledige olijf zonder steel, uitsluitend van het ras picholine. 
Ze wordt gekenmerkt door een gladde schil en een stevige consistentie. Ze is niet gebroken en 
vertoont geen inkervingen. 

Deze olijven worden ontbitterd door ze te weken in een alkalische kali- of natriumcarbonaatoplossing 
met een dichtheid van ten hoogste 1032. Nadat de olijven door het weken gedeeltelijk zijn ontbitterd, 
wordt de alkalische oplossing vervangen door helder, drinkbaar water waarmee de olijven worden 
gespoeld. Vervolgens worden zij gepekeld in zeezout. 

De „Olive de Nïmes" heeft een kenmerkende krokantheid (of knapperigheid) van meer dan 3 op de 
schaal van de IOR. Ze is sappig, laat in de mond typische boter- en hazelnootaroma's na en heeft een 
zoute smaak. 

De olijven zijn minstens zo groot dat 100 gram niet meer dan 34 vruchten telt. 

De partijen moeten qua kleur en grootte homogeen zijn. 
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3.3. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) en grondstoffen (alleen 
voor verwerkte producten) 



3.4. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

Elke productiefase moet worden uitgevoerd binnen het afgebakende geografische gebied. 

3.5. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken 
enz. van het product waarnaar de geregistreerde naam verwijst 

De verpakking dient plaats te vinden in het geografische gebied, in bakken met een inhoud van ten 
hoogste 8 kg (netto-uitlekgewicht). 

Aangezien de „Olive de NTmes" fragiel is, moet ze in het afgebakende gebied worden verpakt om het 
aantal handelingen te beperken. De vruchten kunnen namelijk gemakkelijk gekneusd worden en zijn 
gevoelig voor de temperatuurverschillen die zich tijdens vervoer zouden kunnen voordoen. 

Doordat de olijven in het afgebakende gebied worden verpakt, worden zij beter beschermd en blijft het 
uiterlijk ervan beter intact. Ook de traceerbaarheid wordt zo beter gewaarborgd. 

De „Olive de Nïmes" wordt bewaard met behulp van de volgende procédés: opslag in koelkamers, 
verhoging van de concentratie pekelzout, pasteurisatie of opslag onder inert gas of beschermende 
atmosfeer. 

3.6. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering van het product waarnaar de 
geregistreerde naam verwijst 

Op de etikettering van de olijven met de beschermde oorsprongsbenaming „Olive de Nimes" moet, 
naast de vermeldingen die moeten worden aangebracht krachtens de regelgeving betreffende de 
etikettering en de aanbieding van levensmiddelen, het volgende worden vermeld: 

- de oorsprongsbenaming „Olive de Nïmes", 

- de vermelding „appellation d'origine protégée", 

Deze vermeldingen moeten in hetzelfde gezichtsveld en op hetzelfde etiket worden aangebracht. 
Daarbij moeten de letters duidelijk zichtbaar, goed leesbaar, onuitwisbaar en groot genoeg zijn, zodat 
zij goed uitkomen tegen de achtergrond waarop zij zijn gedrukt en duidelijk kunnen worden onder¬ 
scheiden van alle andere aanduidingen en afbeeldingen; 

- het BOB-symbool van de Europese Unie. 

4. Beknopte beschrijving van het afgebakende geografische gebied 

Het geografische gebied waarin de „Olive de Nïmes" wordt geproduceerd, omvat het olijventeeltge- 
bied van de Gard en het oostelijk deel van het olijventeeltgebied van de Hérault, met uitzondering van 
de Causses, het berggebied van de Cévennes en de Camargue. 

Dit gebied wordt op natuurlijke wijze begrensd door de rivier de Rhöne in het oosten en door het 
Camarguegebied in het zuiden. In het noorden is er een klimaatgrens, die samenvalt met de grens van 
het gebied waar het picholineras kan worden geteeld; in het noordoosten loopt het gebied tot de 
grens van het departement Gard (met kreupelhout („garrigues") begroeide bergmassieven van meer 
dan 300 meter hoog). In het westen strekt het gebied zich uit tot voorbij de vallei van de Vidourle. De 
grens volgt de lijn van de beboste bergkammen van Ganges over Pic Saint-Loup naar Le Lez. 

Het productiegebied omvat 223 gemeenten, waarvan er 183 in de Gard en 40 in de Hérault gelegen 
zijn. 

Oogst en verwerking van de olijven vinden plaats in het geografische gebied dat het grondgebied van 
de volgende kantons en gemeenten beslaat: 

Departement Gard: 

Alle gemeenten van de volgende kantons: Aramon, Lédignan, Marguerittes, Nïmes, Quissac, 
Saint-Chaptes, Saint-Mamert-du-Gard, Sommières, La Vistrenque. 

De gemeenten van de volgende kantons: Anduze (met uitzondering van de gemeenten Générargues 
en Saint-Sébastien-d'Aigrefeuille), Remoulins (met uitzondering van de gemeenten Pouzilhac en 
Valliguières), Rhöny-Vidourle (met uitzondering van de gemeenten Aimargues en Le Cailar), Sauve 
(met uitzondering van de gemeente Fressac), Uzès (met uitzondering van de gemeente La Capelle-et- 
Masmolène), Vézénobres (met uitzondering van de gemeente Brouzet-les-Alès). 

De volgende gemeenten: Alès, Allègre-les-Fumades (gedeeltelijk), Aubord, Beaucaire (gedeeltelijk), 
Bellegarde (gedeeltelijk), Belvezet, Bernis, Bouquet, Conqueyrac, Fons-sur-Lussan, Fontarèches, 
Générac, Goudargues (gedeeltelijk), Jonquières-Saint-Vincent, La Bruguière, La Cadière-et-Cambo, 
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Lussan, Méjannes-les-Alès, Mons, Rochefort-du-Gard, Saint-Christol-Les-Alès, Saint-Gilles (gedeelte¬ 
lijk), Saint-Hilaire-de-Brethmas, Saint-Hippolyte-du-Fort, Saint-Laurent-la-Vernède, Saint-Privat-des- 
Vieux, Saze, Vallérargues, Vauvert (gedeeltelijk) en Verfeuil (gedeeltelijk). 

Departement Hérault: 

De gemeenten van de volgende kantons: Castries (met uitzondering van de gemeente Jacou), Claret 
(met uitzondering van de gemeente Ferrières-les-Verrerie), Lunel (met uitzondering van de gemeenten 
Marsillargues, Saint-Just en Saint-Nazaire-de-Pézan). 

De volgende gemeenten: Les Matelles, Moules-et-Baucels, Saint-Bauzille-de-Montmel, Sainte-Croix- 
de-Quintillargues, Saint-Jean-de-Cuculles, Saint-Mathieu-de-Tréviers, Saint-Vincent-de-Barbeyrargues. 
Voor de gedeeltelijk geselecteerde gemeenten is op het gemeentehuis een kaart gedeponeerd waarop 
de grenzen van het geografische gebied staan aangegeven. Voor deze gemeenten kan, in overeen¬ 
stemming met de Inspire-richtlijn, de cartografische zone-indeling op de website van de nationale 
bevoegde autoriteit worden ingezien. 

5. Verband met het geografische gebied 

5.1. Specificiteit van het geografische gebied 

Het productiegebied bestaat voornamelijk uit heuvels en hellingen, meestal lager dan 350 meter. Het 
betreft voor het merendeel weinig vruchtbare kalkgronden. Het klimaat is mediterraan met een 
uitgesproken droogte in de zomer en overvloedige regenval in de herfst. Het gebied is blootgesteld 
aan winden, en met name aan de mistral, die uit het noorden komt. De winters kunnen streng zijn. 

De „Olive de Nïmes" komt sinds de achttiende eeuw als tafelolijf in het productiegebied voor en is 
afkomstig uit de gemeente Collias in het geografische oorsprongsgebied. 

Later werd de naam picholine gegeven aan een soort olijfboom die door selectie is ontstaan uit het ras 
„plant de Collias". Deze soort olijfboom was het best geschikt voor de ontbitteringsmethode „a la 
piccolini" zoals die toen werd toegepast, waarbij op de boom de mooiste, stevigste vruchten werden 
geselecteerd, die voor deze praktijk uitstekend geschikt waren. 

In de tweede helft van de negentiende eeuw slaagden chemici erin het natronloog efficiënter te 
maken, waardoor het gemakkelijker werd grotere hoeveelheden olijven te ontbitteren. Dit was een 
stimulans voor de vestiging van „industriële" bereidingsbedrijven. 

De smaakkenmerken van de vrucht en de botanische kwaliteiten van de boom zorgden ervoor dat de 
picholine tot buiten zijn gebied van oorsprong werd verspreid. 

Toch is de Gard nog steeds het departement waar de meeste groene picholineolijven worden 
geproduceerd. Dit heeft ongetwijfeld te maken met het feit dat het robuuste picholineras volledig is 
aangepast aan de bodem- en klimaatgesteldheid van het productiegebied. Terwijl de picholinebomen 
overheersen in het bekken van Nïmes, de wieg van dit ras, treft men op de Cevennenvlakte andere 
lokale rassen aan. In Collias en de omliggende dorpen zijn er picholinebomen van meer dan 200 jaar 
oud. 

De „Olive de Nïmes" wordt geoogst en verwerkt in het gebied waaruit de picholine afkomstig is. In het 
geval van laag geleide olijfbomen worden de nog groene olijven handmatig geoogst. Vervolgens 
worden zij klaargemaakt volgens de traditionele methode van beperkte melkzuurvergisting; de hele 
olijven worden geweekt in een alkalische kali- of natriumcarbonaatoplossing met een dichtheid van 
ten hoogste 1032. 

Nadat de olijven door het weken gedeeltelijk zijn ontbitterd, wordt de alkalische oplossing vervangen 
door helder, drinkbaar water. 

Vervolgens worden de olijven gepekeld in zeezout met een dichtheid van ten hoogste 1060. Citroen¬ 
zuur en melkzuur mogen worden toegevoegd om het pH-gehalte van de pekel tot 4,7 te laten dalen. 

5.2. Specificiteit van het product 

De „Olive de Nïmes" wordt gekenmerkt door: 

- een heldergroene kleur, 

een textuur met een kenmerkende knapperigheid, 

- een boter-en hazelnootaroma, 

- een sterke zoute smaak die de aroma's echter niet maskeert. 

Voor de eindverbruiker wordt ze in pekel of vacuüm verpakt, steeds in qua kleur en grootte homogene 
partijen. 

5.3. Causaal verband tussen het geografische gebied en de kwaliteit of de kenmerken van 
het product (voor een BOB) dan wel een bepaalde hoedanigheid, de faam of een ander 
kenmerk van het product (voor een BGA) 

Dankzij de lange geschiedenis van de olijventeelt in de Gard kon de knowhow worden overgeleverd. 
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zowel wat de wijze van geleiding van de olijfbomen als wat de bereiding van de olijven betreft. 

De „Olive de Nïmes", die tot het picholineras behoort, is vrij goed bestand tegen de winterse koude en 
de vruchten weerstaan de krachtige herfstwinden goed. 

Wegens de beperkingen van de natuurlijke omgeving worden de olijfbomen op een karakteristieke 
wijze geleid; zij worden traditioneel laag geleid, zowel om het oogsten van de groene tafelolijven te 
vergemakkelijken als om de krachtige wind te weerstaan. 

De vruchten worden handmatig geoogst. De bomen van het picholineras, waarvan de vruchten stevig 
aan het steeltje vastzitten, lenen zich namelijk niet goed voor mechanisch oogsten, omdat de olijven 
daarbij kunnen kunnen worden beschadigd. Voorts is de vorm van de traditionele wijngaarden (kleine 
oppervlakte, muurtjes, vaak beperkte toegankelijkheid) minder geschikt voor mechanisatie. 

De olijven worden klaargemaakt volgens de traditionele methode van beperkte melkzuurvergisting, 
waarmee de vruchten gedeeltelijk worden ontbitterd. Hierbij wordt het procédé stopgezet voordat de 
oplossing de pit bereikt. 

Deze vergisting wordt traditioneel in deze streek toegepast om de kleur van de vrucht, haar specifieke 
smaak en haar krokantheid te behouden en de bitterheid te weren. 

Deze productie heeft aan heel wat wisselende omstandigheden het hoofd moeten bieden. Maar door 
de aanpassing van het ras aan de bodem, de gehechtheid van de bevolking aan dit oorspronkelijke 
product en de knowhow van de lokale bereidingsbedrijven heeft de „Olive de NTmes" zich kunnen 
handhaven en stijgt dit product zelfs in aanzien, zowel bij de producenten als bij de consumenten. 

Verwijzing naar de bekendmaking van het productdossier 

(artikel 6, lid 1, tweede alinea, van de onderhavige verordening) 
https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCOIivesNoiresDeNyons2014.pdf 

C) PB L 343 van 14.12.2012, blz. 1. 
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